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Contexte 

Le SIAL 2006 s’est déroulé du 22 au 26 octobre 2006 dans les 7 halls du 
Parc d’exposition de Paris Nord Villepinte. Il a regroupé 5 300 exposants 
venant de 99 pays (93 Pavillons nationaux et régionaux du monde et des 
pavillons des 22 régions de France et des DOM-TOM). 
Avec 70 % de PME/PMI et 30 % de grands groupes multinationaux, toutes 
les entreprises agroalimentaires trouvent leur place au SIAL.  
Il accueille également 140 000 visiteurs pendant les 5 jours du Salon, en 
provenance de 183 pays (48 % de français et 52 % d’étrangers). 
Toutes les filières de la chaîne agroalimentaire sont représentées : des 
matières premières aux produits finis, en passant par les ingrédients et 
additifs et les produits BtoB. 
Le Centre d’Expertise Ingrédients et Additifs a été mis en place par l e 
SIAL, afin de faire émerger les produits peu visibles dans ce vaste 
hypermarché que sont les ingrédients et les additifs. Cependant plus de 
50 % des exposants proposent des PAI (uniquement ou partiellement). 
Ceux-ci proviennent de tous les pays représentés ainsi que de toutes les 
filières présentes (Fruits & Légumes, produits céréaliers, produits laitiers, 
viandes, arômes, …). 
Dans ce gigantisme et afin de repérer l’innovation, le SIAL fait appel à 
Béatrice de Reynal – Nutrimarketing qui grâce à son expertise dresse un 
tableau simple des tendances et met l’accent sur la nouveauté 
présente sur le Salon. 
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Santé 
• Koppert Cress propose toute une gamme de pousses de légumes dont 
une variété de brocoli qui contient 30 fois plus d’antioxydants que la 
plante adulte. Plus de 15 pousses de plantes sont disponibles (Affilla® 
Cress, Atsina Cress , Basil Cress®, Borage Cress, BroccoCress®, Daikon 
Cress®, Limon Cress®, Mustard Cress®, Rock Chives®, Rucolacress®, 
Sakura Cress®, Sechuan Cress, Shiso® Green, Shiso® Purple, Tahoon 
Cress). Outre les vitamines et les nutriments qu’ils apportent, ces germes 
ont un apport gustatif qui permet toutes les fantaisies. 
info@koppertcress.com  
• Maître Prunille propose des grignotages sains et gourmands, source de 
fibres, de fer et de vitamine E, sans sucre ajouté – Premium : abricot, 
datte, prunilles géantes, ananas, cocktail de fruits rouges, raisins, en 
doypack de 125 g, à emmener partout. 
Il propose aussi une nouvelle référence de Moelleux – raisins & 
canneberges. eleroy@maitreprunille.com  
• DongFang Industrial Group propose des chips non frites de pomme et 
de poire, avec ou sans peau, 0 % fat et 100 % naturel, pour un snacking 
sain !. en sachet ou en tube. Les chips de pomme sont également 
proposées aromatisées – vanille, caramel, cannelle, citron – avec ou 
sans peau. Enfin, des dés de pommes et de poires séchées (même 
process) sont proposés comme « substituts » de céréales de petit-
déjeuner. www.dongfangfroup.com.cn  
• Linwoods propose un Super fruit séché, des baies de Goji en 
provenance de la vallée de Ningxia – Chine, réputées pour ses 
vitamines, ses antioxydants et ses acides aminés essentiels. 
www.linfoods.co.uk  
• Nishimoto Trading propose des chips de fruits et légumes – vaccum 
frying – donc peu grasses (carotte, haricots verts, haricots beurre, 
mangue, soja, etc). tkito@ntcltd.com  
• Tun Marketing & Trading propose Veggies Noddle, des nouilles de riz-
légumes qui apportent aux mouilles les bienfaits des légumes. Trois 
légumes sont disponibles : Gotu kola (Centella asiatica, famille des 
ombellifères), carottes et potiron. www.tun-mt.com  
• Himalania propose des « super fruits » - Goji berries – USDA certifiés Bio. 
Ce sont des baies rouges originaires du Tibet qui sont réputées par la 
médecine chinoise pour leurs propriétés nutritionnelles et leur action sur 
la longévité grâce à le richesse des ses anti-oxydants. 
info@brandstormUS.com  
• Key Enterprises propose  Freekee, un snack  extrudé de légumes, avec 
une promesse santé - contient 66 % de légumes, gluten free, low carb, 
low Gi, 0 % trans fat, omega-3. freezer@freekee.info  
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• Granarolo propose des yaourts pauvres en matière grasse, aux fruits et 
légumes (mangue& citrouille, myrtille & carotte, fraise & tomate, pomme 
& épinards, ananas & fenouil). www.granarolo.it  
• Monzuro propose des smoothies de légumes pour les consommateurs 
nomades à déguster chaud ou froid – légumes mélangés, artichaut & 
asperges, tomate cerise & basilic, courgette & asperge. info@monzuro.it 
• Materne lance Fruithie, un mélange de jus avec morceaux de fruits 
dans un pot, riche en vitamine C qui équivaut à 2 portions de fruits 
(orange & mangue, kiwi & litchi). www.materne.com 
• La Belle Henriette propose 6 recettes allégées de salades prêtes à 
déguster : concombre & fromage blanc, carotte râpée & jus de citron, 
coleslaw & fromage blanc, salade du pêcheur & jus de citron, 
piémontaise & poulet rôti et jus de citron, céleri & jus de citron. 
commercial@labellehenriette.fr 
• Afidem – Syndicat de produits transformés de fruits – met en valeur les 
bienfaits du cassis. Une étude scientifique récente réalisée par Dr Jean-
Michel LECERF, médecin nutritionniste et Amélie CAYZEELE, chargée 
d’études en nutrition, montre que le cassis est un fruit peu calorique (50 
kcal /100 g), riche en vitamine C (200 mg / 100 g) et en vitamine B9 (40 
mcg / 100 g), et riche en fibres  (7 g/100g). Il contient également des 
polyphénols dont les tanins responsables de l’astringence du fruit, mais 
aussi des flavonoïdes (quercétine, kaempférol, myrcétine), des 
anthocyanidines de couleur rouge et violette (cyanidine et delphinidine) 
et des caroténoïdes (β-carotène, lutéine, zéaxanthine qui sont aussi des 
pigments de couleur jaune ou rouge. denis.bergere@afidem.net 
• La Nopalea propose une gamme complète à base de pousses de 
cactus Optunia ficus india : frais, poudre déshydratée, surgelés IQF, 
conserve en saumure, jus concentré surgelé. Riches en fibre, elles 
apportent la satiété et facilitent la digestion. www.lanopalea.com  
• Greenandkerley propose des baies d’açai – encore un super fruit d’un 
violet profond, riche en antioxydants qui vient du Brésil. 
www.greenandkerley.co.uk  
• Prince de Bretagne propose des choux-fleurs orange et violet. Le chou-
fleur orange, riche en béta-carotène, est doté d’un pigment naturel et 
d’un puissant antioxydant. Tandis que le chou-fleur violet, riche en tanins, 
se savoure cru. www.prince-de-bretagne.com 
• Rigoni diAsiago propose DolceDi, un sucre de pommes issues de 
l’agriculture Bio, qui a une réponse glycérique inférieure au « sucre 
normal » avec un pouvoir édulcorant supérieur et une valeur calorique 
moindre. www.rigonidiasiago.com  
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• Les fibres et les polyphénols de pomme à cidre extraits et séparés par 
Val de Vire Bioactives sont désormais disponibles en mix co-séchés, dans 
un extrait 100% pomme : Apple Synergic.  
L’extrait Apple Synergic est constitué à plus de 85 % par des fibres 
solubles de pomme, et à 5 % par des polyphénols de pomme. Incorporer 
Apple Synergic à différents taux permet de formuler un produit « source 
ou riche en fibre », et permet en même temps de formuler un aliment 
intégrant l’ensemble des bienfaits des fruits, avec une densité 
nutritionnelle - pouvoir antioxydant / apport énergétique - équivalente à 
celle des fruits et légumes tels que préconisés par le PNNS. L’apport 
conjoint de fibres et de polyphénols de l’extrait Apple Synergic permet 
de bénéficier des effets prébiotiques des fibres et du potentiel 
antioxydant des polyphénols. Ces effets synergiques permettent de 
réduire à la fois l’apport énergétique du produit formulé (fibres), et 
l’assimilation du cholestérol et des sucres (polyphénols et fibres) pour des 
formulations « Minceur ». tibogo.sanogo@valdevire.com 
• Terre Eau Soleil Saveurs propose une gamme de 4 « Mixés de fruits » - 
jus de fruits incluant des compléments alimentaires - qui visent chacun 
un objectif : « Elixir d’Amour » pour favoriser le désir naturel, « Défenses 
naturelles », « Pure Energie » pour booster l’énergie, et « Tendance Zen » 
pour la relaxation. Terre.eau.soleil.saveurs@wanadoo.fr  
 
Nature 
• Royal Champignon lance une gamme de champignons pré-cuisinés 
appertisés qui comprend 3 références : thym & tomate, coriandre & 
olives, légumes cuisinés. Naturalité et saveurs sont les atouts de cette 
gamme, qui de plus permet un gain de temps non négligeable. 
www.royalchampignon.fr 
• Paysan Breton propose un Duo de courgettes (jaunes et vertes) 
surgelées en rondelles, prêt en 6 mn à la poële. mail@gelagri-
bretagne.com 
• Darégal propose de la fleur de ciboulette hachée surgelée d’une 
agréable couleur violette qui permet de décorer les plats tout en 
apportant un parfum naturel de ciboulette. eric.dufour@daregal.fr  
• Caramanfruit propose des gouttes de fruits avec inclusions de fruits qui 
donnent du croquant et une saveur plus intense,100 % naturel. 
caramanfruit@caramanfruit.fr 
• SVZ propose Verifruit®, une gamme de fruits infusés à froid dont le goût 
est très proche du vrai fruit. De plus, elle a une durée de vie beaucoup 
plus longue que le fruit frais et demeure beaucoup moins fragile 
pendant les différentes phases du process. vincent.corrignan@svz-
fra.com 
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• SummerKiwi France a développé une nouvelle variété précoce de 
Kiwi qui est récolté en octobre soit 6 mois plus tôt que  les autres variétés. 
Il est riche en vitamine C et en minéraux. www.primland.fr  
• Sélection Bayard propose des sachets de pomme de terre 
microondable cuites en 7 mn. contact@bayard-distribution.com  
• Val Nantais & Le Guérandais s’associe pour proposer Fleur de radis, 
des radis équeutés et lavés avec leur sachet de fleur de sel, prêts à 
croquer ! www.valnantais.com  
• Vergers La Blottière propose des Barquettes Créatives : il s’agit de 6 
fruits frais choisi pour leurs caractéristiques culinaires et conditionnés 
dans une barquette bio-dégradable réalisée à partir de fibres végétales. 
Facile à transporter avec sa poignée, elle inclut une recette à mitonner 
seul ou en famille : poire-pomme spécial compote maison, spécial 
accompagnement de viande, spécial tarte gourmande. www.vergers-
blottiere.com  
• Altabix propose Rubis de grenade, des grains de grenade frais et prêts 
à manger, en barquette de différentes contenances, 100 %  naturel. 
altabix@altabix.Com 
• L’Oulibo présente les olives Lucques fraîches, conditionnées en pots en 
plastique. www.loulibo.com 
• Alterbio propose Mon Bébé Mange Bio, une barquette de fruits ou de 
légumes Bio à destination des Bébés, qui se compose de différents fruits 
ou légumes. Ceux-ci sont 100 % naturels et conservent leurs vitamines et 
leurs minéraux. La maman aura en charge la cuisson et le mixage des 
préparations selon l’âge du Bébé, à partir de 6 mois. info@alterbio.com  
• Lunor propose Mini Bet’, des petites betteraves cuites à la vapeur, 
prêtes à déguster froides en salade ou à l’apéritif, ou chaude en 
accompagnement. pierre.despres@lunor.fr 
• Vermersch propose des épinards frais produits et cuits sur l’exploitation, 
pasteurisés et conditionnés en doypack avec une DLC de 30 jours. 
 
Praticité 
• Sunoliva propose des tranches d’agrumes avec peau en bocal en 
verre, prêtes à l’emploi. www.sunoliva.com  
• Le Groupe Marais développe une gamme de purée de légumes en 
bocal en verre : mâche, épinard, pomme de terre, courgette, carotte. 
www.marais.fr  
• Destombes étend sa gamme de produits en proposant des émincés 
de légumes cuisinés cuits et prêts à réchauffer, présentés en barquette 
microondable – carotte & oignons à la crème, poireaux & échalotes à la 
crème, blancs et verts de poireaux à la crème, ratatouille de légumes. 
DLC 14 jours. destombes@wanadoo.fr 
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• D’Aucy lance une gamme Mes Légumes à Gratiner en boîte, déjà 
cuisinés, qui met en gratin d’autres légumes que la pomme de terre – 
poireaux & pomme de terre, aubergines & pomme de terre, endives & 
carottes & pomme de terre, choux-fleurs & pomme de terre. 
contact@daucy.com  
• Les Émincés de Lucie sont des endives lavées, émincées sans “axe” 
(partie dure du légume) et emballées en sachet, sans l’utilisation 
d’atmosphère modifiée ou d’anti-oxydants. Présenté en chiffonnade, le 
produit peut permettre des associations de couleur avec l’endive 
blanche, la carmine ou l’endive rouge. Présentant une DLC de 10 jours, 
c’est une nouvelle façon de “penser l’endive” qui est désormais offerte 
aux restaurateurs ! pleclere@terre-net.fr 
• Côté Pomme propose des sachets de pommes en quartiers, déjà 
lavées et prêtes à croquer, sans conservateur. Pour une consommation 
à tout moment de la journée. www.cotepommes.com  
• Croc’Frais développe une gamme d’Olives en Cuisine pour salades 
déclinées à la Niçoise, à l’Italienne, à l’Orientale, à la Grecque et 
présentées en barquettes bi-compartiments qui contient des olives 
fraîches marinées avec des légumes d’un côté et la sauce appropriée 
de l’autre. contact@crocfrais.com 
• Frutas Montosa met sur le marché des barquettes de dés ou de 
quartiers d’avocats frais. www.frutasmontosa.com   
• Eplucherie d’Armor propose Les Express, un sachet de légumes 
épluchés et lavés sous vide, prêts à cuire, pour soupe ou pot au feu. 
Cette société propose également une « gamme élaborée », qui 
comprend un mélange - tomates & concombres en rondelles - prêts à 
servir. www.fruitsetlegumesbretons.com  
• Cofrusa propose Fruit N’Go, des fruits pour la consommation nomade 
dans un pot transparent avec une cuiller incluse dans le couvercle. 
www.cofrusa.com  
• Royal Champignon lance une gamme de « Salades de 
Champignons » : à la Grecque (recette tomate oignons), à la 
Cantonaise (recette Aigre Douce), à l’Indienne (recette au curry), qui 
s’inscrivent dans les modes de consommation actuelles, simples, sains et 
variés. www.royalchampignon.fr 
  
 
Fun 
• Noberasco, spécialisée dans les fruits secs réhydratés afin de les rendre 
moelleux, cherche à multiplier les moments de consommation de ses 
produits. Pour se faire, elle lance Frut & Go, une gamme de fruits secs 
(Fruits rouges, canneberges, myrtilles) en barquette fraîcheur de 75 g, 
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avec une cuiller incluse dans le couvercle, pour les pauses snacking à 
tout moment de la journée. De plus, Noberasco lance aussi Frut 
Breakfast time, une gamme de fruits secs réhydratés (abricot, pruneau) 
pour le petit-déjeuner. www.noberasco.it 
• BMH Kercelte propose des pommes de terre surgelées farcies au 
reblochon et au jambon sec. Bmh-kercelte@wanadoo.fr  
• D’aucy innove avec Chouette des Légumes, des nuggets de légumes 
–brocolis, chous-fleurs, carottes - surgelés à destination des enfants. 
cgs@daucy.com  et lance une gamme de légumes surgelés cuits « Juste 
à réchauffer », rapide, simple et pratique. www.daucy.com  
• In-Season Foods propose une gamme de brochettes de fruits 
tropicaux surgelés, prêts à servir – litchi, mangue, ananas. 
www.inseasonfoods.com  
• Brothers Ruwet company propose Palito, des brochettes de fruits 
surgelés, enrobés de chocolat belge, sans conservateur ni colorant. 
www.ruwet.com  
• Polenghi propose des Sorbetto all’italiana, un sorbet citron liquide 100 
% végétal sans lactose ni conservateur ni alcool, à glacer avant de 
servir. Il peut donc se boire ou se déguster à la cuiller selon le degré de 
« glaçage ». www.polenghigroup.it  
• Nature frais propose des carpaccios de légumes (carottes, radis blanc, 
céleri rave, betterave crue), ainsi que des rubans ou « tagliatelles » de 
légumes (carottes, radis blanc, céleri rave, courgettes, mélange de 
légumes), pour marinade, salades ou prêt à poêler. Une nouvelle façon 
de consommer des légumes. www.nature-frais.com 
• Les Vergers d’Attainville propose Pom’ en quartiers, des sachets de 
quartiers de pomme prêts à croquer, sans conservateur, à destination 
des distributeurs automatiques. Un snacking « santé », sans pépin, sans 
conservateur, d’une valeur inférieure à 85 Kcal. allopom@wanadoo.fr  
 
 
Sophistication 
• Rocal propose Bettravines, des betteraves naturellement minis ! 
épluchées et prêtes pour le snacking. info@rocal.fr  
• Royal Champignon crée un nouveau rendez-vous pour l’apéritif avec 
des recettes de champignons de Paris à « snacker » : les Marinés. 3 
recettes sont disponibles – piment, pistou, provençale – en doy pack, en 
apéritif ou en salade. www.royalchampignon.fr 
• France Champignon propose des champignons de Paris frais en 
barquettes pour 3 usages différents : à cuisiner, pour faire en salade, ou 
à grignoter. Les versions à grignoter sont présentées en barquettes 
compartimentées -  Les Marinés : champignons marinés au pistou, à la 
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Provençale et au piment – ou Les Trempettes  : champignons de Paris 
frais, tomates cerises, bâtonnets de carottes sauce au fromage blanc et 
aux fines herbes. www.francechampignon.com  
• Marie Surgelés se lance dans le monde de la gourmandise sucrée et 
propose une gamme exclusive de desserts « Les Fruits Adorés » - 
clafoutis, crumbles et gratin surgelés riches en fruits et portionnables, à 
faire dorer au four – Parmi ces desserts on trouve le Gratin abricot & 
groseille, le Moelleux aux pommes façon Tatin, le cru mble fraise-rubarbe 
et le clafoutis cerises griottes. www.marie-uniq.com  
• Boitaïades est un assemblage comprenant pois chiches,thon, petits 
pois, à la tomates, aux haricots rouges ou aux lentilles qui permet de 
réaliser des amuse-bouche "maison", à servir sur des petits toasts grillés ou 
avec des gâteaux d'apéritifs… www.espritetgout.com 
• Allaire présent un confit de betteraves rouges élaboré avec du sucre 
et du miel, conditionné en bocal de verre, pour accompagner les foies 
gras, les gibiers, mais aussi, les laitages.  
• Health-Snack lance une gamme de smoothies de fruits 100 % naturel, 
en doy pack avec bouchon refermable, pour une consommation 
nomade – pomme & fraise, pomme & banane, pomme & mangue, 
pomme & fruits rouges. www.health-snack.com  
• King Cuisine propose des herbes et préparations aromatiques en tube 
à presser. Elles peuvent accompagner tout type de plats – chauds ou 
froids, viande, légumes ou poissons et se conservent 6 semaines au frais. 
La présentation en tube diminue l’oxydation du produit. Plusieurs 
parfums sont disponibles : basilic, ail, échalote – Italien, Indien, Thaï, 
Provençal. www.kiengcuisine.nl  
• Gelagri Bretagne lance un crumble salé en version légumes du soleil 
(courgettes, tomates, poivrons jaunes et rouges, oignons, purée de 
tomates, …) . www.gelagri-bretagne.com  
• Un Air d’Ici propose Ice Fruits, des fruits (kiwi, fraise, pomme) 
simplement déshydratés à consommer frais ou glacés, en toute 
occasion – en accompagnement de cocktail, jus de fruits et apéritifs, en 
pique-nique pour changer du salé, pendant une activité sportive pour 
un apport d’énergie immédiat. www.unairdici.fr  


